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CACERES TOLEDO

Cacereña

Verdial de Badajoz

Corniche

Variedades predominantes en cada término municipal. 
Provincia de Cáceres

Abadía

Abertura

Acebo

Acehuche

Aceituna

Ahigal

Albalá del Caudillo

Alcántara

Alcollarín

Alcuéscar

Aldeacentenera

Aldea del Cano

Aldeanueva de la Vera

Aldeanueva del Camino

Aldehuela del Jerte

AlíaAliseda

Almaraz

Almoharín

Arroyo de la Luz

Arroyomolinos de la Vera

Baños de Montemayor

Barrado

Belvís de Monroy

Benquerencia

Berrocalejo

Berzocana

Bohonal de Ibor

Botija

Brozas

Cabañas del Castillo

Cabezuela del Valle

Cáceres

Cachorrilla

Cadalso

Calzadilla

Caminomorisco

Campillo de Deleitosa

Campo Lugar

Cañamero

Cañaveral

Carbajo

Carcaboso

Carrascalejo

Casares de las Hurdes

Casas de Don Antonio

Casas del Castañar

Casas de Millán

Casas de Miravete

Casatejada

Casillas de Coria

Castañar de Ibor

Ceclavín

Cedillo

Cerezo

Cilleros

Collado

Conquista de la Sierra

Coria

Cuacos de Yuste

La Cumbre

Deleitosa

Descargamaría

Escurial

Garciaz

Gargantilla

Garrovillas Garvín

Guijo de Santa Bárbara

Herguijuela

Herreruela

Hinojal

Holguera

Hoyos Jarilla

Jerte

Logrosán

Madrigal de la Vera

Madrigalejo

Malpartida de Cáceres

Malpartida de Plasencia

Marchagaz

Mata de Alcántara

Membrío

Mesas de Ibor

Miajadas

Millanes

Mirabel

Monroy

Moraleja

Navalmoral de la Mata

Navalvillar de Ibor

Navas del Madroño

Navezuelas

Nuñomoral

Palomero

Peraleda de la Mata

Peraleda de San Román

Piedras Albas

Pinofranqueado

Plasencia

Plasenzuela

Portaje

Puerto de Santa Cruz

Ríolobos

Robledollano

Ruanes

Salorino

Santiago del Campo

Santibáñez el Alto

Serradilla

Talaveruela de la Vera

TalayuelaTejeda de Tiétar

Toril

Tornavacas

Torrejón el Rubio

Trujillo

Valdelacasa de Tajo

Valdemorales

Valverde del Fresno

Villanueva de la Vera

Zarza la Mayor

Zorita

Datos 1998



BADAJOZ

CACERES

CIUDAD REAL

CORDOBA

HUELVA SEVILLA

TOLEDO

Acedera

Aceuchal

Ahillones

AlangeLa Albuera

Alburquerque

Alconchel

Alconera

Aljucén

Almendral

Almendralejo

Arroyo de San Serván

Atalaya

Azuaga

Badajoz

Barcarrota

Baterno

Benquerencia de la Serena

Bienvenida

Bodonal de la Sierra

Burguillos del Cerro

Cabeza del Buey

Cabeza la Vaca

Calamonte

Calera de León

Campanario

Campillo de Llerena

Capilla

Carmonita

El Carrascalejo

Casas de Don Pedro

Casas de Reina

Castilblanco

Castuera

La Codosera

La Coronada

Corte de Peleas

Cristina

Cheles

Don Álvaro

Esparragalejo

Esparragosa de Lares

Feria

Fregenal de la Sierra

Fuenlabrada de los Montes

Fuente del Arco

Fuente del Maestre

Garbayuela

Garlitos

Granja de Torrehermosa

Guareña

Helechosa de los Montes

Herrera del Duque

Higuera de Vargas

Hornachos

La Lapa Llera

Maguilla

Malcocinado

Malpartida de la Serena

Manchita

Medellín

Mengabril

Monesterio

Montemolín

Monterrubio de la Serena
La Morera

La Nava de Santiago Navalvillar de Pela

Nogales

Oliva de la Frontera

Oliva de Mérida

Olivenza

Orellana de la Sierra

Palomas

Peñalsordo

Peraleda del Zaucejo

Puebla de Alcocer

Puebla de la Calzada

Puebla de la Reina

Puebla del Prior

Puebla de Obando

Puebla de Sancho Pérez

Rena

Retamal

La Roca de la Sierra

Salvaleón

San Vicente de Alcántara

Siruela

Tamurejo

Torremayor

Torremejía

Trasierra

Trujillanos

Usagre

Valencia de las Torres

Valencia del Ventoso

Valverde de Leganés

Valverde de Llerena

Valle de la Serena

Valle de Matamoros

Villagonzalo

Villalba de los Barros

Villanueva del Fresno

Villar del Rey

Villarta de los Montes

Zafra

Zahínos

Zalamea de la Serena

Zarza-Capilla

Variedades predominantes en cada término municipal. 
Provincia de Badajoz

Carrasqueña

Morisca

Verdial de Badajoz

Cornezuelo

Picual

Otras

Datos 1998



Momento Óptimo de Recolección

1.- Estado de Maduración

2.- Contenido Graso

3.- Comportamiento Tecnológico

4.- Calidad Aceite

5.- Características Aceite

¿Qué hemos perseguido?

1.- Mayor cantidad 2.- Mayor calidad

Conocer y definir:

A través de : 

Caracterización



1.- ESTADO DE MADURACIÓN

2.- CONTENIDO GRASO
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Estudio de la evolución del Indice de Madurez y Rendimiento graso de las
aceitunas, de las distintas variedades extremeñas:

Carrasqueña Cacereña  Cornezuelo Corniche

Morisca    Picual       Verdial de Badajoz

Muestras: recogidas en 50 parcelas  / 10 arboles  / 1 Kg   / frecuencia  
10-15 días a lo largo de la campaña. 4 Campañas.

Análisis: Indice de Madurez, Humedad, Contenido Graso.
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Estado de maduración de las aceitunas

Verde MaduroEnvero

0 2 3 4 5 6 71
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Evolución del Indice de Madurez en las aceitunas de las variedades que se indican. 

Campaña 1997-98

Cacereña

Carrasqueña

Cornezuelo

Morisca

Picual

Verdial de Badajoz

0.00

1.00

2.00
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7.00

1/9/97 16/9/97 1/10/97 16/10/97 31/10/97 15/11/97 30/11/97 15/12/97 30/12/97 14/1/98 29/1/98 13/2/98

Fecha de muestreo
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Evolución del Indice de Madurez en las aceitunas de las variedades que se indican.

Campaña 1998-99

Cacereña

Carrasqueña
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Evolución del Indice de Madurez en las aceitunas de las variedades que se indican.

Campaña 1999-00
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Cacereña
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Cornezuelo

Morisca
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Evolución del Indice de Madurez en las aceitunas de las variedades que se indican.

Campaña 2000-01
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Corniche

Morisca

Picual
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Relación   Índice de Maduración – Fecha de Recolección en varias campañas. Todas Variedades



CONTENIDO GRASO - MEDIA DE 4 CAMPAÑAS
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Cacereña      Carrasqueña    Cornezuelo       Corniche         Morisca           Picual   Verdial de Badajoz

Verde
Envero
Maduro



ACEITE SÓLIDO AGUA

BALANCE DE MASAS. CÁLCULO DE RENDIMIENTOS GRASOS BASE HÚMEDA Y 

BASE SECA



ACEITE SÓLIDO AGUA

BALANCE DE MASAS. CÁLCULO DE RENDIMIENTOS GRASOS BASE HÚMEDA Y 

BASE SECA



ACEITE

20 kg

SÓLIDO

30 kg

AGUA

50 kg

BALANCE DE MASAS. CÁLCULO DE RENDIMIENTOS GRASOS BASE HÚMEDA Y 

BASE SECA



Evolución del % de aceite /materia seca en aceitunas de las variedades indicadas.

Campaña 1997-98

Carrasqueña

Cacereña

Cornezuelo

Picual

Verdial de Badajoz

Morisca

25.00
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55.00

0.00 1.00 2.00 3.00 4.00 5.00 6.00 7.00

Indice de madurez

% aceite

Evolución del % de aceite /materia seca en aceitunas de las variedades indicadas.

Campaña 1998-99
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Evolución del % de aceite /materia seca en aceitunas de las variedades indicadas.

Campaña 1999-00
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Carrasqueña

Cornezuelo

Corniche

Morisca

Picual
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Evolución del % de aceite /materia seca en aceitunas de las variedades indicadas.

Campaña 2000-01
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Relación  Contenido Graso – Índice de Maduración en varias campañas. Todas variedades
Relación  Contenido Graso/seco – Índice de Maduración en varias campañas. Todas Variedades



Evolución media del % de aceite /materia seca, para las variedades y campañas estudiadas
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ESTADOS DE MADURACIÓN
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Cacereña                    Carrasqueña                Cornezuelo                   Corniche Morisca                        Picual            Verdial de Badajoz
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3.- COMPORTAMIENTO TECNOLÓGICO
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EXTRACTABILIDAD

Es el porcentaje obtenido por relación entre el aceite extraído de
pasta húmeda de aceituna  procesada  por método  Abencor en
laboratorio y el aceite total contenido en dicha pasta. Este valor
permite:

- comparar la dificultad que puedan presentar pastas
de aceituna diferentes en el proceso de extracción del
aceite que contienen.

Curso Almazareros



Zona Muestreo 1 Zona Muestreo 2

Parcela 8Parcela 7Parcela 6Parcela 5Parcela 4Parcela 3Parcela 2Parcela 1
4 Parcelas / Zona

2 Zonas 
Muestreo / Variedad

10 Árboles / Parcela

Manzanilla 
Cacereña

Carrasqueña Cornezuelo Corniche Morisca

Picual
Verdial de 
Badajoz

Variedades

Campos de ensayo

Curso Almazareros



3 Estados de 
Maduración / Parcela

I.M. = 2.0 - 3.5I.M. < 2.0

MaduroEnveroVerde

6 kg aceitunas / 
muestra

I.M. > 3.5

Manzanilla 
Cacereña

Carrasqueña Cornezuelo

Picual

Muestras de aceitunas

Campos de ensayo

Variedades

Uceda y Frías (1975)

Manzanilla 
Cacereña

Carrasqueña Cornezuelo Corniche Morisca

Picual
Verdial de 
Badajoz

Curso Almazareros



Manzanilla 
Cacereña

Carrasqueña Cornezuelo Corniche Morisca

Picual
Verdial de 

Badajoz

Muestras de aceitunas

Campos de ensayo

Variedades
Manzanilla 
Cacereña

Carrasqueña Cornezuelo Corniche Morisca

Picual
Verdial de 
Badajoz

Sistema ABENCOR

Aceite

Decantación

Centrifuga

Elaboración

Aceitunas

Molino

Batidora

Extractabilidad

Curso Almazareros







COMPORTAMIENTO TECNOLÓGICO

EXTRACTABILIDAD

Relación entre el aceite extraído de

pasta húmeda de aceituna (método

Abencor) y el aceite total contenido

en dicha pasta

Comparar la dificultad que puedan

presentar pastas de aceituna

diferentes en el proceso de

extracción del aceite que contienen.

Rendimiento Abencor
x 100

% Aceite



EXTRACTABILIDAD   - MEDIA DE 4 CAMPAÑAS
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Cacereña     Carrasqueña   Cornezuelo   Corniche Morisca         Picual      Verdial de Badajoz

Verde
Envero
Maduro

Curso Almazareros



4.- CALIDAD Y CARACTERÍSTICAS ACEITE
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Determinaciones

Fenoles totales 

Análisis sensorial

Absorción en el UV 
( K270 y K232 )

Índice de peróxidos

Grado de acidez

Estabilidad Oxidativa

Hidrocarburos

Eritrodiol + Uvaol

Triglicéridos

Ácidos grasos

Esteroles

Curso Almazareros



VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO VERDE ENVERO MADURO

5 4 6 8 8 8 8 4 8 8 8 6 6 6 8 8 6 8 8 7

ACIDEZ (º) 0,10 0,10 0,10 0,20 0,40 0,16 0,14 0,22 0,11 0,11 0,25 0,13 0,13 0,40 0,10 0,10 0,10 0,11 0,11 0,13

270 nm 0,13 0,12 0,21 0,16 0,15 0,12 0,1 0,12 0,14 0,23 0,12 0,13 0,11 0,12 0,11 0,11 0,11 0,24 0,14 0,14

232 nm 1,60 1,60 1,10 1,40 1,60 1,71 1,80 1,64 1,40 1,33 1,31 1,90 1,52 1,97 1,36 1,54 1,60 2,17 1,99 2,76

INDICE DE 

PEROXIDOS
(meq O2/kg) 16,90 11,40 10,40 7,00 7,80 15,84 9,07 12,06 8,24 6,90 7,36 10,20 10,32 12,28 11,23 8,65 19,74 16,91 15,74 16,23

ESTABILIDAD (horas) 125 93 124 107 120 47 39 40 110 109 125 37 46 53 106 100 82 35 30 23

POLIFENOLES
(mg ac.cafeico/Kg 

aceite) 241 264 463 318 337 322 236 122 332 309 281 233 266 296 276 251 172 272 253 139

ABSORBANCIA UV                              

(E
1%

1cm)

MORISCA PICUAL
VERDIAL DE 

BADAJOZ

ESTADO

N

VARIEDAD CACEREÑA CARRASQUEÑA CORNEZUELO CORNICHE

Caracterización química

Parámetros fisicoquímicos generales

Mayor calidad

Curso Almazareros



Caracterización química

Ácidos grasos

Perfil de Ácidos grasos

Curso Almazareros



Caracterización química

Triglicéridos
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Caracterización química

Esteroles y Eritrodiol + Uvaol

Curso Almazareros



Caracterización química

Hidrocarburos 

VARIEDAD CACEREÑA CARRASQUEÑA CORNEZUELO CORNICHE MORISCA PICUAL

VERDIAL  

DE 

BADAJOZ

VERDE ENVERO MADURO

N 15 15 15 15 15 15 15 35 35 35

C12:0 0,02a 0,05a 0,04a 0,09b 0,04a 0,04a 0,04a 0,05a 0,05a 0,04a

C13:1 0,16a 12,12d 0,42a 6,56c 1,00a 3,99b 0,22a 2,44a 3,90b 4,15b

C13:0 0,03a 0,03a 0,03a 0,04a 0,03a 0,03a 0,03a 0,03a 0,03a 0,03a

Copaeno 1,24bc 0,79ab 2,82d 0,48a 1,59c 0,13a 1,47bc 1,31a 1,12a 1,22a

C14:0 0,04a 0,05ab 0,06ab 0,05ab 0,06b 0,05ab 0,07b 0,05a 0,05a 0,06a

Er+ C15:0 0,23a 0,12a 1,01c 0,04a 0,68b 0,06a 0,21a 0,32a 0,31a 0,39a

C16:0 0,07a 0,06a 0,06a 0,06a 0,05a 0,04a 0,06a 0,05a 0,06a 0,06a

C17:1(n-8) 0,15a 0,11a 0,16a 0,16a 0,46a 0,13a 1,11b 0,07a 0,41b 0,49b

C17:0 0,07a 0,06a 0,07a 0,08a 0,10a 0,05a 0,25b 0,06a 0,10b 0,13b

C18:0 0,04a 0,06a 0,06a 0,09b 0,05a 0,06a 0,05a 0,05a 0,06a 0,06a

C19:0 0,08a 0,08a 010a 0,11a 0,12a 0,07a 0,28b 0,08a 0,13b 0,15b

C21:0 0,31a 0,25a 0,36a 0,30a 0,40a 0,19a 1,66b 0,25a 0,58b 0,65b

C22:0 0,26b 0,21ab 0,22ab 0,27bc 0,18a 0,18a 0,32c 0,23a 0,23a 0,24a

C23:1(n-9) 0,06b 0,06b 0,05ab 0,04ab 0,02a 0,02a 0,11c 0,05a 0,05a 0,05a

C23:0 1,24b 1,06ab 1,00ab 1,62c 1,12b 0,71a 2,24b 1,24a 1,26a 1,35a

C24:1(n-9) 0,08b 0,05ab 0,3a 0,04ab 0,02a 0,02a 0,03ab 0,04a 0,04a 0,04a

C24:0 0,71a 0,69a 0,59a 1,62b 0,59a 0,53a 0,66a 1,10c 0,67b 0,55a

C25:1(n-9) 0,08b 0,15c 0,03a 0,03a 0,02a 0,02a 0,10b 0,07a 0,05a 0,06a

C25:0 4,00b 2,98a 2,34a 5,87c 2,34a 2,61a 2,89a 3,96b 3,13a 2,78a

C26:0 0,86bc 0,72ab 0,65a 1,75d 0,65a 0,95c 0,73ab 1,06a 0,86a 0,78a

C27:0 5,30c 2,39a 2,56a 5,53c 2,24a 3,78b 4,02b 3,58a 3,60a 3,90a

C28:0 1,21d 0,48a 0,59ab 1,06d 0,53a 0,80c 0,71bc 0,89b 0,71a 0,71a

C29:0 7,02d 2,17a 2,70ab 5,52c 2,34a 2,74ab 3,29b 4,27b 3,31a 3,46a

C30:0 1,10b 0,35a 0,44a 0,89b 0,39a 0,49a 0,45a 0,68b 0,52a 0,57ab

C31:0 5,20c 1,46a 1,65a 3,15b 1,52a 1,50a 1,52a 2,67b 1,94a 2,24a

C32:0 0,57c 0,21a 0,24ab 0,33b 0,21a 0,22a 0,22a 0,32b 0,25a 0,29ab

C33:0 2,05c 0,76ab 0,82ab 1,07b 0,86ab 0,62a 0,56a 1,03a 0,83a 1,02a

C34:0 0,23c 0,13ab 0,15ab 0,18b 0,14ab 0,11a 0,11a 0,15a 0,14a 0,16a

C35:0 0,54c 0,21ab 0,24ab 0,28b 0,27b 0,19ab 0,15a 0,27a 0,24a 0,29a

ppm totales 32,92c 27,87b 19,49a 37,32d 18,69a 20,30a 23,54ab 26,38a 24,88a 25,93a
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Caracterización organoléptica 

VARIEDAD CACEREÑA CARRASQUEÑA CORNEZUELO CORNICHE MORISCA PICUAL
VERDIAL DE 

BADAJOZ
VERDE ENVERO MADURO

N 9 22 21 24 18 17 18 45 47 37

Frutado Verde/Maduro 2,2 a 2,3 a 1,9 a 2,3 a 2,0 a 2,2 a 2,0 a 2,4 b 2,1 a 1,9 a

Manzana 1,3 a 1,1 a 1,1 a 1,1 a 1,0 a 1,1 a 1,0 a 1,2 b 1,1 b 0,9 a

Otras frutas 1,2 b 0,8 ab 0,9 ab  0,7 ab 0,8 ab 0,7 ab 0,6 a 0,8 a 0,8 a 0,8 a

Verde hoja/hierba 1,1 ab 1,2 ab 0,7 a 1,4 b 0,9 ab 1,3 b 1,0 ab 1,5 b 1,0 a 0,7 a

Amargo 0,5 a 1,6 b 0,5 a 1,1 ab 0,5 a 0,8 a 0,4 a 1,0 a 0,7 a 0,8 a

Picante 0,8 a 1,2 a 1,0 a 1,2 a 0,8 a 0,7 a 1,0 a 1,2 b 0,9 ab 0,8 a

Dulce 1,4 a 1,1 a 1,4 a 1,3 a 1,4 a 1,3 a 1,4 a 1,3 a 1,3 a 1,3 a

Otros Atributos 0,8 a 1,0 a 0,7 a 1,0 a 0,8 a 1,1 a 0,8 a 1,0 a 0,8 a 0,9 a

Puntuación 7,1 7,1 6,9 7,2 6,8 7,2 6,8
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Análisis Discriminante

Ácidos grasos

Carrasqueña

Cacereña

Picual

Corniche Cornezuelo
Morisca

Verdial de Badajoz
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Análisis Discriminante

Triglicéridos 

Carrasqueña

Cacereña

Picual

Corniche

Cornezuelo
Verdial de Badajoz
Morisca
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Análisis Discriminante

Esteroles y eritrodiol + uvaol
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Análisis Discriminante

Hidrocarburos 

Carrasqueña

Cacereña
Picual

Corniche

Cornezuelo
Verdial de Badajoz
Morisca
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